WIENERISCH ESSEN
VIENNESE FOOD

Original Wiener Schnitzel 25.90

Original Viennese Schnitzel
mit Petersilerddpfeln & Preiselbeeren +4.90
with parsley potatoes & cranberries

Tatelspitz & la Vienne 26.90

im Kupterkessel serviert
Viennese prime boiled beet - served in a copper kettle

mit Réstkartoffel, Apfelkren und Schittlauchsauce +4.90
with hashed potatoes, apple horseradish and chive sauce

APERITIVES

Weifder Spritzer
Campari Soda

Campari Orange

RESTAURANT
INCE1829 \ITENN F

Hugo

mit Prosecco

Aperol Spritz

mit Prosecco

Glas Prosecco

/wiebelrostbraten 26 .90

mit Braterddpteln & Salzgurke

Roast Beet with onions — with roasted potatoes

Lillet Hugo

VIENL

Taglich 10:30 — 23:00 Uhr
Daily from 10:30 AM until 11 PM

Negroni
Gin Tonic

Espresso Martini

BAR SPECIALS

and salty pickled gherkin

Schweinsmedaillons 23.90

aut gegrilllem Gemiise mit Kroketten und Jus
Grilled pork medallions on grilled vegetables with croquettes & juice

Backhendlsalat 19.90

Gebackene Hihnerfiletstreiten
auf gemischtem Babyblattsalat

KUchenzelten: taglich 11:00 — 22:30 Uhr
Kitchen available: from 11 AM — 10:30 PM

@.ﬁ%:_;'é Fried Chickentillets — served on mixed baby salad Lillet Berry ”;QO
follow us - Fia(( e .
@restaurantvienne o:u:l:ei ;"‘Eﬁh SChO”enﬂleh gebGCken 21.90 Wh|5ky Sour 12,90
- @w mit Petersilerdaptel & Sauce Tartare |
o . R Plaice tillet with parsley potatoes and tartar sauce BCISI‘ Smosh ”,90
I-Fl passwora: vienne 1010
Beilagen /sides Moijito 12,90
SUPPEN / SOUPS ioJosminls / fosmineric W Moracuio Moiita 13,90
Wedges 410
Pieed st nma: et Frittoten 690 Rostkartottel / hashed potatoes 410
1oouppE e T - Gegilles Bio Gemise /gilled organic vegelables 4,50 N ATU R Al JUIC[S
Beet soup wifh sliced pancakes Petersilerddptel / parsley potatoes 410
Gemiisecremesuppe 6.90 Kroketten / croquettes 410 I Obsthot”
mit Croutons Preiselbeeren, Ketchup, Mayo, Sauce Tartare, Aptelkren  1.70 VOIT] Sf O

Creamy Vegetable Soup with croutons

lomatencremesuppe 6 .90

Creamy tomato soup

VORSPEISEN
STARTERS

Gemischter Babysalat 6.90
Mixed baby salad
Raucherlachs 16.90

mit Toastbrot, Butter und Oberskren garniert

Smoked salmon with foast butter and horseradish cream

proved =8

Carpaccio d la Vienne 16.90

Carpaccio & la Vienne (Onur Chets style)

Avocado gebacken 14.90

mit Bio - Babysalat & Schnittlauchsauce

Baked Avocado with organic baby salad & chive sauce

Grillkase 14.90

aut gemischtem Bio-Babysalat & Kirbiskernen
Grilled cheese on mixed organic baby salad & pumpkin

seeds

PASIA

Rigatoni 18.90

mit Cherrytomaten, Karotten, Petersilie
& Grana Padano

Rigatoni with cherry tomatoes, carrots, parsley & grana padano

Rigatoni 18.90

mit Champignonsauce

Rigatoni with mushroom sauce

optional: 390

Hihnerfiletstiicke / chicken fillet

HISH, STEAK & CO

RINDERSTEAK / 38.90
MIT WEDGES UND GEGRILLTEM GEMUSE

TENDERLOIN STEAK WITH POTATO WEDGES
AND GRILLED VEGETABLES

T-BONE STEAK 600-650q / 45.90
MIT STEAKHOUSE FRIES,
GEGRILLTEN CHAMPIGNONS & ZWIEBEL

WITH STEAKHOUSE FRIES,
GRILLED MUSHROOMS & ONIONS

DORADENFILET /27.90

MIT BABYSALAT, PETERSILERDAPFEL
UND KNOBLAUCH-PETERSILIENOL

GILTHEAD SEA BREAM WITH BABYSALAD,
PARSLEY POTATOES & GARLIC-PARSLEY-SAUCE

LAMMKOTELETT / 32.90
MIT WEDGES UND GEGRILLTEM GEMUSE

LAMB CHOP WITH WEDGES AND GRILLED VEGETABLES

BURGER VIENNE / 19.90

MIT WEDGES, KETCHUP, HOMEMADE DIP
(SAFTIGES RINDFLEISCH, BIO-BABYSALAT,
ROTE ZWIEBEL, TOMATE, CHEDDAR CHEESE)

(JUICY BEEF, ORGANIC BABY SALAD,
RED ONIONS, TOMATO, CHEDDAR CHEESE)
WITH WEDGES, KETCHUP, HOMEMADE DIP

CHICKEN THAI' WOK / 21.90
MIT BIO-JASMIN REIS & TERIYAKI SAUCE

CHICKEN THAI WOK WITH
ORGANIC JASMINE RICE & TERIYAKI SAUCE

BROKKOLI CHICKEN-CURRY/ 23.90
MIT BIO-JASMIN REIS

WITH ORGANIC JASMINE RICE

BROKKOLI PRAWN-CURRY/ 24.90
MIT BIO-JASMIN REIS

WITH ORGANIC JASMINE RICE

Apfelsaft naturtrib

Traubensaft rot/weif3

TEA-TIME

3.30/4.30
Kleiner/Grof3er Brauner 3.80/4.80
Verl. Schwarzer (Americano) 4.50
Melange 4.10
Cappuccino 5.10
Café Latte 5.70
Heif’e Schokolade 4.30
Glas Milch 2.30

Diverse Teesorten 4.10
Earl Grey, Friichte,
Kamille, Griintee

Irish Coffee

Kleiner/Grof3er Schwarzer

Wiener Sachertorte

Traditional Sachercake

Hausgemachter Aptelstrudel  9.90
mit Vanillesauce

Homemade apple strudel with vanilla sauce

Toptenknodel 8.90

mit Zwetschkenrdster

Curd cheese dumplings with stewed plums

Warmer Schokoladenkuchen 8 90

mit Beeren & Vanilleeis

Warm chocolate cake with berries & a scoop of vanilla
IGE Gream

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.
It you have questions regarding allergens, please ask our Service-team.




ROSEW

LINE /8

NON-AILCOHOLIC 0,75
0,33 0,5 Rosé vom Blauen Zweigelt, 4.90 28.9
Soda 2 70 370 Weingut Cobenzl, Wien, Bisamberg, kokett und anregend
| mit charmanter Beeren-Kirsch-Frucht
Soda Zitrone 3.10 4.10 trocken / Alk. 12% Vol.
Aptelsatt klar 4.10 5.10
o0
Orangensatt 4.10 5.10 ' '
WHISWEINE / OSTERREICH el o7
Fistee Zitrone /Pfirsich 4.50
Coca-Cola/Cola light  4.50 Gruner Veltliner Classic 5.90 34.9
Fanta 4 50 Weingut Cobenzl, Ried Reisenberg-Grinzing, angenehm trocken,
Sprite 4 50 niveauvoll und doch leicht, Mix aus Wirze und Frucht
P ' trocken / Alk. 12.5% Vol.
Maracujasatt 4.70 6.50
Johannisbeersaft 0,2 4.50 Riesling NUSSbel"g N o h 710 41.90
_ _ Weingut Cobenzl, Nussberg - leuchtendes, intensives Goldgelb, Hauc
Tonic Water/Bitter Lemon  4.50 Exotik, Honigmelone und Honignoten. Am Gaumen “siif3-saurer” Ettekt
Almdudler 4.50 halbtrocken / Alk. 12,5% Vol.
0,33l 0,75l
Mineralwasser 300 690 Wiener Gemischter Satz AC 6.10 35.9
Romerquelle Still / Prickelnd Weinguf (:ObenZLr BiSOmberg, WUFZige Aspekfe mit GrOpeFrUih
grinem Apfel sowie Krduterwiirze, ein echter Klassiker!
S I)A R I(ll N G trocken / Alk. 12.5% Vol.
0,75l
5 0,2 Sauvignon Blanc 6.40 37.9
Iéfr\]oe’r & Cganldm:l' I 38.90 119.90 Weingut Cobenzl, Bisamberg-Kreuzenstein, Helles Griingelb,
ampagne Brut imperio attraktives Bukett, frische Zitrusaromen, sowie Hollunder & Cassis, finessreich
trocken / Alk. 12,5 % Vol.
BE[R Chardonnay 6.40 37.9
0331 05 Migsich Neusiedlersee Higelland mit gelbem Apfel,
| § Melonenankldngen & etwas Grapetruit, am Gaumen pertekte Prdsenz
Hausbier Gdsser 410 510 L ten / Alk. 12,5 % Vol.
Hausbier naturtrib Goésser 4.30 5.30
Cuvée Charlotte Hill 6.70 39.9
Radler 3.10  Migsich Burgenland, Knackig frischer Partytiger
Dunkles Bier (Gosser Stiftsbrau) 5.10 l(-:ugl.éeh;u;l\I/(Ve]I]siﬁr\i/eslling UGS SR
1€DIIC : o YOI.
Wieselburger 510
Edelweiss 510 &
| | ROTWEI\[/ OSTERREICH 1/8l 0,75
Schlossgold Alkoholtrei 490
Grande Réserve Cuvée 6.80 39.8
SPI RITS Migsich, Antau, Ried Herrschaftsfelder
Beeindruckende Cuvée aus Merlot, Zweigelt, Cabernet
Jagermeister 2c| 3 00 Sauvignon und Blaufrénkisch. Reife Frucht trittt aut edle Wiirze,
heller Tabak aut Kirschen und Schokolade
Fernet Branca 2cl 3.90 Alk. 14,5 % Vol.
Vodka 2cl (Stolichnayal) 4.90 | |
Pinot Noir /.10 41.9
Averna 2c| 4.50 Weingut Cobenzl, Ried Bellevue-Sievering
Cognac 2c| (Remy Martin] 4 90 Elegante Struktur, truchtsif3e Art, Nachhall mit Mon Cherie Schokolade
Alk. 13 % Vol.
Whisky 4cl (Chivas Regal) 8.90
Blauer Zweigelt, Weingut Cobenz|, Ried Hotbreiten-Bisamberg 6.90 40.9
S CH \TAPS Fruchtaromen von Beeren und Kirschen, Hauch von Schokolade,
- sanfter eleganter Abgang. Alk. 13% Vol.
Morlllenschnops 2¢ >.70 Merlot, Migsich, Neusiedlersee Higelland, /.90 46.9
Haselnussschnaps 2cl 5.90 geschmeidige Konsistenz, harmonische Fruchtsifle,
Williams Bimenschnaps 2l 5.90 sehr teiner und eleganter Wein. Alk. 14,2 % Vol.



