VIEXNE'S SCHNITZEN APERITIVES

MENU

o | s Weifder Spritzer ©
Original Wiener Schnitzel C S g ©
Vo Kalk OmpOrI oda -
Original Viennese Veal Schnitzel 2790 E@®eln pa ri Oran ge ©
mit Petersilerddpfeln & Preiselbeeren"M© +6.10 H O
__  with parsley potatoes & cranberries ” Ugo
= L mit Erdépfel-Vogerlsalat & Preiselbeeren +6.10 mit Prosecco
Taglich 10:30 — 23:00 Uhr N Wwith potato and lamb’s lettuce salad & cranberries o
Daily from 10:30 AM until 11 PM — e White Peach Sprizz
== Schnitzel vom Bio-Freilandhuhn AR it Prosecco
KUchenzeiten: taglich 11:00 — 22:15 Uhr — Organic Free-Range Chicken Schnitzel _
Kitchen available: from 11 AM = 10:15 PM = mit Petersilerddpfeln & Preiselbeeren™® +6.10 Apero‘ Sprlfz u
u with parsley potatoes & cranberries y mit Prosecco
@;zsl‘#_,g ) mit Erddpfel-Vogerlsalat & Preiselbeeren +6.10 .
follow us B if' : with potato and lamb’s lettuce salad & cranberries G ‘OS PrOSGCCO
o 3o AC.G . . )
@restaurantvienne_onurchefs — g#fe —J Schnitzel ROYCI‘ - 33 90 Passion Spnzzu
WI-FI: vienne guest | password: onurchet @&'ﬁ": vom Freiland Huhn mit Gourmet Champignonsauce, Petersilie, Reis mit Prosecco
Free-range chicken with gourmet mushroom sauce, parsley and rice =
Vet _ _ Negroni-
Wir konnen Schnitzel auch vegetarisch! Gin Tonic®
S U I) p [ N / S O U P S Sellerieschnitzel mit Babysalat & Sauce Tartare ACL in 10nic

— Celery schnitzel with baby salad & tartar sauce 24 .90
Rindsuppe mit Frittaten<e! /.90 y y BAR SPECIALS

Beet Soup with sliced pancakes o
Velvet Cranb 15.
WIENERISCH ESSEN s oneey -

Gemiisecremesuppe /.90

i+ Croutons AGN Lillet Berry® 13.90
mi routrons " @le
Creamy Vegetable Soup with croutons \/ I EN N ES E FO O D Wh|5kY/AmG retto Sour 13.90
Moijito / Maracuja Mojito~
Tomatencremesuppe s 700 TOFKe‘SfplliZ o‘\o Vletnne 20 Q0 \ | /M U] | 13.90/14.90
’ Im Up SIrkKesSsSel Servier OSSIOn Or-l-lnl

(reamy lomaio Soup Viennese prime boiled beef — served in a copper kettle - ]590
H U h nersu p F:)e’é‘*c*L 8 90 m*ff Rostkartoffel, Cremespfncrf{ Apfelkren und Schfﬂlauchs;uce +10.90 Espre sso Ma rﬁni 13 Q0

‘ y with hashed potatoes, creamed spinach, apple horseradish and chive sauce -
Chicken Soup Rospberry Pie 16.90

/wiebelrostbraten vom Angus Beiried " 31.90 Old Foshionedo 15 90
Braterddptel /Salzgurke /geréstete Zwiebel /Jus ‘
Roast Beef from Angus sirloin — with fried potatoes, salty
pickled gherkin, roasted onions, juice

\/O RS p [ I S [N Schweins%edoi”onjs’ﬁ“@w 28.90 MOCKTAI lS

Gegrilltes Gemise/Kartottel-kroketten /Jus -
STA RT E R S Crilled pork medallions on grilled vegetables, potato-croquettes & juice TfOpK:G‘ Mongo .‘290
Berry Kiss
- - @O0 Schollenfilet, gebacken’<>* 2790 [ Y o 12.90
GLMN Petersilerdépfel /Sauce Tartare OCO raim 13.90
CO rPa CCIO Onur Chefs Style 23 90 Plaice fillet with parsley potatoes and tartar sauce Y R
Rindercarpaccio Bk bgsemon icort {ACCLMN 23 90 UZU ROUge 13.90
Beet carpaccio (Onur Chets style] el Ege FHie It e oy . ' _
Bio Vogerlsalat/Erdaptelsalat /Tomaten /Kiirbiskerndl T[A TI M [
- L G,HM Crispy Chicken Salad with Organic Field Lettuce /Potato
legenkasesalaf : Salad /Tomatoss/Purmkin Seed O
, " : alad /Tomatoes/Pumpkin Seed Oi _
Vogerlsalat/Walnuss/Birne /Ribisel /Honig Kleiner/Grofder Schwarzer 3.30/4.30
ACG

Goat cheese salad with lamb's lettuce /Walnut /Pear /Red Kalbs-Bratwurst 23.90 K‘einer/Groﬁer Brauner® 3 80/4 80
Currant/Honey Cremespinat/Spiegelei/Erdapfelrdsti : ' '

_ - Veal bratwurst with creamed spinach / fried egg / potato " Ver\. SChWCI rZer (Amerlcono) 450
Bauernsalat mit Feta 15.90 X Melange” 5 50

: CGL _
TomOten/Gurken/POp”kO/ Schu\’rerscherze\gu\osch vom Weiderind 2790 Ca T
Rote Zwiebel /Petersilie /Zitronen-Olivendlmarinade mit handgemachten Semmelknaddel / Krauter ' PPU ) 5.70
Ferreiacis Bl voattle: Reine = fomarnes Shoulder beet goulash from pasture-raised cattle Café Latte” 6510
Tomatoes/cucumber /bell pepper/red with handmade bread dumpling,/herbs H 'B S h |( ‘ d G
elnye scnokolaae
onion/pors\ey/\emon—o\ive oil marinade K ‘b h ‘ hAFC,G,L 28 90 ) 490
- dle Fiechet™ 3 00 B‘;’ srkcl l/”S‘QU GEC : Diverse Teesorten 500
0, utternockerl /Sauerrahm
€ rische ' Veal cream goulash / butter dumplings / sour cream Earl Grey, Frichte, Kamille, Griintee

Forellenfilet & Raucherlachs

aut Buchenholz gerduchert in Zitronen-Chili Marinade
Olivendl /Petersilie /Kapern/Chili /Jungzwiebel /
Mayonnaise /Kresse

Irish Coffee”

Beechwood-smoked trout fillet and salmon in a lemon-chilli ACG M
marinade, served with olive oil, pors\ey, capers, chilli 1 E0C SAFTI\é\IIEéVGVZ(L;JYUBFEi?'?YEAFSS/D%sI SI?JSTVIERTEL
ST MO DRERAORISR G0 S SURKARTOFFELPOMMES/BRIOCHE BUN/ Wiener Sachertorte*“®
SALAT/CHEDDAR/TOMATE/SPECIAL BURGERSAUCE mit Beeren/ Schlagobers
150G JUICY WAGYU PATTY FROM THE MOSTVIERTEL Traditional Sachercake with berries/whipped cream
WITH SWEET POTATO FRIES, BRIOCHE BUN,
. . N LETTUCE, CHEDDAR, TOMATO, SPECIAL BURGERSAUCE HOUSQemOChTer Aptelstrudel 13.90
Vienne Slg nature PlCIl'eS I 64 90 mit Vanillesauce *
Wiener Schnitzel mit Petersilerdapteln und Preiselbeeren C.GLMN Homemade apple sfrudel with vanilla sauce
Tatelspitz mit Beilagen & Zwiebelrostoraten (kleine Portionen) LAMMKRON EN /39.90 To pfen kn('jde‘”&"b 1090
Viennese Schnitzel with parsley potatoes & cranberries / Viennese prime S TEAKHOUSE FRIES/TRUFFELMAYONNAISE . . '
| e . . /GEGRILLTES GEMUSE mit ZwetschkenrSster
poiled beef with sides & roast beef with onions (small portions) | ,
L AMB CHOPS WITH STEAKHOUSE FRIES Curd cheese dumplings with stewed plums
ACGL TRUFFLE MAYONNAISE, GRILLED VEGETABLES, BBQ-SAUCE
Gulasch Duett 4490 Warmer Schokoladenkuchen 10.90
Schulterscherzelgulasch vom Weiderind mit handgemachten Semmelknsdel, N mit Beeren & Vanilleeis A<M
Krauter / Kalbsrahmgulasch mit Butternockerl, Sauerrahm (kleine Portionen) DORADENFILET /3390 A N O I s S| JOF SN
Shou(c:.ler beef goulash from pasture-raised cattle Wff.h handmade bread MIT BABYSALAT PETERSILERDAPFEL .
dumpling, herbs / Veal cream goulash, butter dumplings, sour cream UND KNOBLAUCH-PETERSILIENGL San Sebastian Cheesecake  10.90
[small portions) GILTHEAD SEA BREAM WITH BABYSALAD, _ ACG
Beil - PARSLEY POTATOES & GARLIC-PARSLEY-SAUCE Palatschinken ( ] S’rk) 8 90
BelJ Ggen/‘? i mit Mfrilzenrﬁs’re:)r |
io Jasminreis / jasmine rice 6.90 Pancakes (1 piece) with Apricot Compote
Pommes / tries 6.10 RIGATONI/ 23.90"
Rostkartoffel / hashed potatoes 6.10 HAUSGEMACHTE CHAMPIGNONSAUCE, ACFGH
Petersilerdapfel / pclrsley potatoes 610 GOURMET CHAMPIGNONS, ZWIEBEL, KNOBLAUCH, PETERSILIE Vienna Sky Dream 70 Q0
Kroketten / croquettes” 6510 AOMEMADE MUSHROOM SAUCE, Apfelstrudel mit Vanillesauce / Sachertorte
- GOURMET MUSHROOMS, ONION, GARLIC, PARSLEY
Bratkartoffel / fried potatoes 6.10 | | | & Warmer Schokoladenkuchen
Preiselbeeren Ke’rchup Mayo, Sauce Tartare, ApfeH(rerEl:m 2 70 OPTIONAL + CHICKEN FILLET / 5.90 Apple strudel with vanilla sauce / Sachercake & warm chocolate cake

Trottel Mayonnalse 3.20

Allergenliste befindet sich aut der néchsten Seite
*enthdlt Linalylacetat




NON-ALCOHOLIC ROSEWEINE /81 075l

. as  Ea Rosé vom Blauen Zweigelt, ° 690 409
oe0 | 3.30 4.30 Weingut Cobenzl, Wien, Bisamberg, kokett und anregena
Soda Zitrone 3.70 4.70 mit charmanter Beeren-Kirsch-Frucht
Apfelsaft klar 490 500 trocken / Alk. 12,5% Vol.
Orangensatt 490 500
Fistee Zitrone/Pfirsich 5 30 se
Coca-Cola/Cola Zero WEI BWEH\. [ OS I tRR[ICH 1/8 0,751
Fanta/Sprite /Almdudler
Maracujasaft 5.30 /.30 Gruner Veltliner Classic ° 6.90 40.9
Johannisbeersaft 0’2‘ 530 Weingut Cobenzl, Ried Reisenberg-Grinzing, ongenehm trocken,
Tonic Water/Bitter Lemon o2 4 70 niveauvoll und doch leicht, Mix aus Wirze und Frucht
. . trocken / Alk. 12,5% Vol.
Mineralwasser , |
.. M 4.10 8.10
Voslauer Still / Prickelnd Riesling Nussberg O 810 48] 0
NATURAL JUICES vom Obsthof Weingut Cobenzl, Nussberg - leuchtendes, intensives Goldgelb, Hauch
T o0 oa Exotik, Honigmelone und Honignoten. Am Gaumen “siif3-saurer” Eftekt
’ ’ halbtrock Alk. 12,5% Vol.
Aptelsaft naturtrib 530 7.30 albtrocken / 9% Vo
' 630
gGUbenSGHFrOT./WeIB /-39 Wiener Gemischter Satz AC" /.10 419
rangensatt frisch gepresst  7.30 12.30 | | o | |
Weingut Cobenzl, Bisamberg, wirzige Aspekte mit Grapetruit,
SPARK[' \ G grinem Apfel sowie Krduterwiirze, ein echter Klassiker!
0,375l 0,75 iTOCken / A”( ]2,5% VOl
Moét & Chandon 7000 139.90
Rosé Impérial Sauvignon Blanc ° /.40 43.9
Moét & Chandon 5900 12990 Weingut Migsich, aus dem Weinbaugebiet Rosalia, knackig, rassig
Brut Impérial mit Stachelbeeren und Paprikanote, sorgt tir beste Unterhaltung
Pommery 120 90 trocken / Alk. 12,5 % Vol.
Brut Royal
Chardonnay © /.40 43.9
bLER Migsich Neusiedlersee Higelland mit gelbem Apfel,
0,331 0,5l Melonenankléangen & etwas Grapetruit, am Gaumen pertekte Présenz
Hausbier Gosser” 550 6.50 trocken / Alk. 13,5 % Vol.
Hausbier naturtrib Gésser* 5.70 6.70 Covée Charlotte Hill © 770 450
Radler * 6.20 Migsich Burgenland, Knackig trischer Partytiger
Dunkles Bier (Gosser Stiftsbrau)*  6.20 Cuvée aus Welschriesling und Muskateller
| lieblich/ Alk. 11 % Vol.
Wieselburger* 6.20
Edelweiss” 6.10 o
Schlossgold Alkoholfrei” 6.00 ROITWHNE / OSITERREICH /8 0,75

SPIRITS Ried Herrschaftsfelder Cuvée Rot ° 810 48 1
Migsich, Antau, Ried Herrschaftstelder

Jagermeister 2c| 4.50 Beeindruckende Cuvée aus Merlot, Zweigelt, Cabernet

Fernet Branca 2cl 4.50 Sauvignon und Blaufréankisch. Reite Frucht trittt aut edle Wiirze,

Vodka 2¢l (Stolichnaya) 5 50 heller Tabak auf Kirschen und Schokolade

Averna 2cl 5.10 Ak 1% Yal,

Cognac 2cl (Remy Martin) /.50 Pinot Noir ° 8 20 48 9

Wh|5ky 2c] (Chivqs Regql) 690 Weingut CobenzL Ried Be||evue-3ievering

Whisky 4cl (Chivas Regal) 0 50 Elegante Struktur, truchtsif3e Art, Nachhall mit Mon Cherie Schokolade
Alk. 14 % Vol.

Whisky 2cl (The Balvenie 12yo)  13.90

Whisky 2cl (Macallan 12yo) 17.90 Blauer Zweigelt, Weingut Cobenzl, Ried Hotbreiten-Bisamberg ° /.90 46.9
Fruchtaromen von Beeren und Kirschen, Hauch von Schokolade,

SCHNAPS sanfter eleganter Abgang. Alk. 13,5 % Vol.

Marillenschnaps 2cl 5.90

EI I — L 500 Merlot, Mngich, Neusiedlersee HUgeIlond, ° " 8.90 52.9

N | geschmeidige Konsistenz, harmonische Fruchtsiif3e,
Williams Birnenschnaps 2cl - 5.90 sehr feiner und eleganter Wein. Alk. 13,5 % Vol.

ALLERGENE: A — Glutenhaltiges Getreide, B — Krebstiere, C — Eier, D — Fisch, E — Erdnisse, F — Sojabohnen, G — Milch / Laktose, H — Schalenfriichte (Nisse), L — Sellerie, M — Senf, N — Sesamsamen, O — Schwefeldioxid und Sulfite, P — Lupinen, R — Weichtiere

* enthalt Pheny|::1|c:ninque||e



