(F\/{FUST\MRANT M EN U
SINCE 1829 \/ I EN N E

Taglich 10:30 = 23:00 Uhr
Daily from 10:30 AM until 11 PM

KUchenzeiten: taglich 11:00 — 22:30 Uhr
Kitchen available: from 11 AM — 10:30 PM

follow us e e
@restaurantvienne_onurchefs ;!::“::3"3""
WI-FI: vienne guest | password: onurchef (@) gt %k

Vienne Signature Plates "< 64.90

Wiener Schnitzel mit Petersilerdépteln und Preiselbeeren

Tatelspitz mit Beilagen & Zwiebelrostbraten (kleine Portionen)
Viennese Schnitzel with parsley potatoes & cranberries / Viennese prime
boiled beef with sides & roast beef with onions (small portions)

V' Wir konnen Schnitzel auch vegetarisch!

Sellerieschnitzel mit Babysalat & Sauce Tartare A<CL 24 90
Celery schnitzel with baby salad & tartar sauce '

SUPPEN / SOUPS

Rindsuppe mit Frittaten <! /.90

Beef Soup with sliced pancakes

Gemiisecremesuppe /.90

mit Croutons "
Creamy Vegetable Soup with croutons

lomatencremesuppe*sn 790
Creamy lomato Soup
Hihnersuppe™™ 8.90

Chicken Soup

VORSPLISEN
STARTERS

Gemischter Bio-Babysalatve  7.90

Mixed organic baby salad

Raucherlachs™™"™ 19.90
mit Toastbrot, Butter, Oberskren & Bio-Babysalat

Smoked salmon with toast, butter, horseradish cream &

organic baby salac

. LM,
Ca 'PACCIO Onur Chets StyleGL ’ 23.90

Rindercarpaccio
Beet carpaccio (Onur Chets style]

Avocado gebacken*<e 17.90

mit Bio - Babysalat & Schnittlauchsauce

Fried Avocado with organic baby salad & chive sauce

Ziegenkdsesalat 21.90
Vogerlsalat/Walnuss/Birne /Ribisel /Honig

Goat cheese salad with lamb’s lettuce /Walnut/Pear /Red
Currant/Honey

PASIA

Rigatoni*< 23.90

Hausgemachte Tomatensauce, San Marzano Tomaten,
Knoblauch, Zwiebel, Petersilie, Karotten & Grana Padano

Homemade tomato sauce, San Marzano tomatoes,
garlic, onion, parsley, carrots & Grana Padano

Rigatoni»e! 23.90

Hausgemachte Champignonsauce,

Gourmet Champignons, Zwiebel, Knoblauch, Petersilie
Homemade mushroom sauce, gourmet mushrooms, onion, garlic, parsley

optional: 500
+ Hihnerfiletsticke / chicken fillet

Allergenliste befindet sich aut der néchsten Seite
*enthdlt Linalylacetat

WIENERISCH ESSEN AP.[RITI.\/[SA
VIENNESE FOOD Weilder Spritzer ©

Campari Soda ©

- . . 1ACG Campari Orange ©
Original Wiener Schnitzel P J
vom Kalb HUQOG
Original Viennese Veal Schnitzel 27.90 :
mit Prosecco
mit Petersilerdépfeln & Preiselbeeren™© +6.10 )
_ W{fh PjiSIiY’POWOTS ‘f‘ Crﬂ”be’jﬁe’; Ap p‘e Cinnamon Sp riZZU
| mit Erddprel-Vogerlsalat & Preiselbeeren +6.10 )
~ with potato and lamb’s lettuce salad & cranberries mit Prosecco
e ; ; i ACE " O
= Schnitzel vom Bio-Freilandhuhn 25 00 Aperol Spritz
»” Organic free-Range Chicken Schnitzel mit Prosecco
—_— mit Petersilerdéipfeln & Preiselbeeren™M® +6.10 -~
P ‘ i
U with parsley potatoes & cranberries Glas Prosecco ©
™ mit Erdépfel-Vogerlsalat & Preiselbeeren +6.10 _ i
with potato and lamb’s lettuce salad & cranberries il ‘ef H ugo -
_ ACG _
Schnitzel Royal k'l it Prosecco

vom Freiland Huhn mit Gourmet Champignonsauce, Petersilie, Reis .
Free-range chicken with gourmet mushroom sauce, parsley and rice N egroni ~

Gin Tonic ©
LM

Tafelspitz & la Vienne™ 20 00
im Kupfgrlk:sse\ serviler’r BAR Sp [CIA[S

Viennese prime boiled beef — served in a copper kettle

mit Réstkartoffel, Cremespfnaf{ Apfelkren und Scl?fﬂfaucthjuce +10.90 Ma Belle” 15 90
with hashed potatoes, creamed spinach, apple horseradish and chive sauce
s . O
/wiebelrostbraten vom Angus Beiried 31.90 Lillet Berry 13.90
Braterdaptel /Salzgurke /geréstete Zwiebel /Jus : co
Roast Beef from Angus sirloin — with roasted potatoes, Wh ISky Sour 13.90
salty pickled gherkin, roasted onions, juice .. : e O
. . o Moijito / Maracuja Mojito 13.90/14.90
Schweinsmedaillons™™ 28.90 .
Gegrilltes Gemise/Kartottel-kroketten /Jus Amaretto Sour™ 13.90
Crilled pork medallions on grilled vegetables, potato-croquettes & juice O
Passion Martini
Schulterscherzelgulasch vom Weiderind ~ 27.90 15.90
mit handgemachten Semmelknédel / Kréuter " Espresso Martini 13 90
Shoulder beet goulash from pasture-raised cattle -
with handmade bread dumpling/herbs Rqspberry Pie 16 90
Schollenfilet, gebacken " 2790
Petersilerdéptel /Sauce Tartare M OCI(TAI lS
Plaice tillet with parsley potatoes and tartar sauce
ACGL
Backhendlsalat™ ™" IRRAN T hical Manao
Bio Vogerlsalat/Erdapfelsalat/Tomaten /Kirbiskerndl p J
Crispy Chicken Salad with Organic Field Lettuce /Potato :
Salad/Tomatoes/Pumpkin Seed Ol Berry KISS
Beilagen/sides
Bio Jasminreis / jasmine rice 690 T[A‘TI M [
Pommes / fries ¢ 6.10
Rdstkartottel / hashed potatoes 6.10 _
Gegrilltes Bio Gemuse /grilled organic vegetables 6.50 K‘elner/G roBer SChWCI rzer 330/43 O
Petersilerddptel / parsley potatoes 6.10 _ )
Kroketten / croquettes™® 610 K\elner/GroBer Brauner © 380/480
Preiselbeeren, Ketchup, Mayo, Sauce Tartare, Aptelkren™* 70 ‘
Truttel Mayonnaise“*™" 3.20 Verl. Schwarzer (Amerlcano) 4 50
Melange © 410
FISH, STEAK & CO Cappuccino © 510
Caté Latte © 570
RINDERSTEAK von der Kalbin(ca. 250qg) / 49.90 _ .
STEAKHOUSE FRIES/TRUFFELMAYONNAISE Heif3e Schokolade 4.30
/GEGRILLTES GEMUSE ““*MN _
TENDERLOIN STEAK WITH STEAKHOUSE FRIES, Diverse leesorten 5.90
TRUFFLE MAYO, GRILLED VEGETABLES, BBQ-SAUCE Farl Grey, Fr[jchfe; Komj//ef Coriintee
rish Cottee © 11.90
DORADENFILET / 31.90
. ADLMO :
MIT BABYSALAT, PETERSILERDAPFEL Espresso Tonic A6 90
UND KNOBLAUCH-PETERSILIENOL
GILTHEAD SEA BREAM WITH BABYSALAD, | I\NTCCIDTC
PARSLEY POTATOES & GARLIC-PARSLEY-SAUCE | JEN\\ K M@ J \
LAMMKRONEN / 36.90 Wiener Sachertorte* ' 7 70
STEAKHOUSE FRIES/TRUFFELMAYONNAISE mit Beeren//Schlagobers
JGEGRILLTES GEMIUSE “°-"N Traditional Sachercake with berries/whipped cream

LAMB CHOPS WITH STEAKHOUSE FRIES,
TRUFFLE MAYONNAISE, GRILLED VEGETABLES, BBQ-SAUCE

Hausgemachter Aptelstrudel 12.90

mit Vanillesauce A#<©

Homemade apple strudel with vanilla sauce

Topfenknodel ™ 9.90

mit Zwetschkenrdster

WAGYU BURGER / 28.90
150G SAFTIGES WAGYU PATTY AUS DEM MOSTVIERTEL
SURKARTOFFELPOMMES/BRIOCHE BUN/

ACGLM ' '
SALAT/CHEDDAR/TOMATE/SPECIAL BURGERSAUCE Curd cheese dumplings wifh stewed plums
150G JUICY WAGYU PATTY FROM THE MOSTVIERTEL Warmer Schokoladenkuchen ToXelo
WITH SWEET POTATO FRIES. BRIOCHE BUN. | e :
ETTUCE, CHEDDAR TOMATO, SPECIAL BURGERSAUCE mit Beeren & Vanilleeis ™

Warm chocolate cake with berries & vanilla ice cream

CHICKEN THAI WOK / 29.90 : ACGH
MIT BIO-JASMIN REIS & TERIYAKI SAUCE *#-° San Sebastian Cheesecake  10.90

CHICKEN THAI WOK WITH ; ACFGH
ORGANIC JASMINE RICE & TERIYAK| SAUCE Vienna Sky Dream 2990

Aptelstrudel mit Vanillesauce / Sachertorte
& Warmer Schokoladenkuchen

Apple strudel with vanilla sauce / Sachercake & warm chocolate cake




NON-ALCOHOLIC ROSEWEINE /81 075l

. as  Ea Rosé vom Blauen Zweigelt, ° 690 409
oe0 | 3.30 4.30 Weingut Cobenzl, Wien, Bisamberg, kokett und anregena
Soda Zitrone 3.70 4.70 mit charmanter Beeren-Kirsch-Frucht
Apfelsaft klar 490 500 trocken / Alk. 12,5% Vol.
Orangensatt 490 500
Fistee Zitrone/Pfirsich 5 30 se
Coca-Cola/Cola Zero WEI BWEH\. [ OS I tRR[ICH 1/8 0,751
Fanta/Sprite /Almdudler
Maracujasaft 5.30 /.30 Gruner Veltliner Classic ° 6.90 40.9
Johannisbeersaft 0’2‘ 530 Weingut Cobenzl, Ried Reisenberg-Grinzing, ongenehm trocken,
Tonic Water/Bitter Lemon o2 4 70 niveauvoll und doch leicht, Mix aus Wirze und Frucht
. . trocken / Alk. 12,5% Vol.
Mineralwasser , |
.. M 4.10 8.10
Voslauer Still / Prickelnd Riesling Nussberg O 810 48] 0
NATURAL JUICES vom Obsthof Weingut Cobenzl, Nussberg - leuchtendes, intensives Goldgelb, Hauch
T o0 oa Exotik, Honigmelone und Honignoten. Am Gaumen “siif3-saurer” Eftekt
’ ’ halbtrock Alk. 12,5% Vol.
Aptelsaft naturtrib 530 7.30 albtrocken / 9% Vo
' 630
gGUbenSGHFrOT./WeIB /-39 Wiener Gemischter Satz AC" /.10 419
rangensatt frisch gepresst  7.30 12.30 | | o | |
Weingut Cobenzl, Bisamberg, wirzige Aspekte mit Grapetruit,
SPARK[' \ G grinem Apfel sowie Krduterwiirze, ein echter Klassiker!
0,375l 0,75 iTOCken / A”( ]2,5% VOl
Moét & Chandon 7000 139.90
Rosé Impérial Sauvignon Blanc ° /.40 43.9
Moét & Chandon 5900 12990 Weingut Migsich, aus dem Weinbaugebiet Rosalia, knackig, rassig
Brut Impérial mit Stachelbeeren und Paprikanote, sorgt tir beste Unterhaltung
Pommery 120 90 trocken / Alk. 12,5 % Vol.
Brut Royal
Chardonnay © /.40 43.9
bLER Migsich Neusiedlersee Higelland mit gelbem Apfel,
0,331 0,5l Melonenankléangen & etwas Grapetruit, am Gaumen pertekte Présenz
Hausbier Gosser” 550 6.50 trocken / Alk. 13,5 % Vol.
Hausbier naturtrib Gésser* 5.70 6.70 Covée Charlotte Hill © 770 450
Radler * 6.20 Migsich Burgenland, Knackig trischer Partytiger
Dunkles Bier (Gosser Stiftsbrau)*  6.20 Cuvée aus Welschriesling und Muskateller
| lieblich/ Alk. 11 % Vol.
Wieselburger* 6.20
Edelweiss” 6.10 o
Schlossgold Alkoholfrei” 6.00 ROITWHNE / OSITERREICH /8 0,75

SPIRITS Ried Herrschaftsfelder Cuvée Rot ° 810 48 1
Migsich, Antau, Ried Herrschaftstelder

Jagermeister 2c| 4.50 Beeindruckende Cuvée aus Merlot, Zweigelt, Cabernet

Fernet Branca 2cl 4.50 Sauvignon und Blaufréankisch. Reite Frucht trittt aut edle Wiirze,

Vodka 2¢l (Stolichnaya) 5 50 heller Tabak auf Kirschen und Schokolade

Averna 2cl 5.10 Ak 1% Yal,

Cognac 2cl (Remy Martin) /.50 Pinot Noir ° 8 20 48 9

Wh|5ky 2c] (Chivqs Regql) 690 Weingut CobenzL Ried Be||evue-3ievering

Whisky 4cl (Chivas Regal) 0 50 Elegante Struktur, truchtsif3e Art, Nachhall mit Mon Cherie Schokolade
Alk. 14 % Vol.

Whisky 2cl (The Balvenie 12yo)  13.90

Whisky 2cl (Macallan 12yo) 17.90 Blauer Zweigelt, Weingut Cobenzl, Ried Hotbreiten-Bisamberg ° /.90 46.9
Fruchtaromen von Beeren und Kirschen, Hauch von Schokolade,

SCHNAPS sanfter eleganter Abgang. Alk. 13,5 % Vol.

Marillenschnaps 2cl 5.90

EI I — L 500 Merlot, Mngich, Neusiedlersee HUgeIlond, ° " 8.90 52.9

N | geschmeidige Konsistenz, harmonische Fruchtsiif3e,
Williams Birnenschnaps 2cl - 5.90 sehr feiner und eleganter Wein. Alk. 13,5 % Vol.

ALLERGENE: A — Glutenhaltiges Getreide, B — Krebstiere, C — Eier, D — Fisch, E — Erdnisse, F — Sojabohnen, G — Milch / Laktose, H — Schalenfriichte (Nisse), L — Sellerie, M — Senf, N — Sesamsamen, O — Schwefeldioxid und Sulfite, P — Lupinen, R — Weichtiere

* enthalt Pheny|::1|c:ninque||e



